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Don Gabriel Chinchetru Ferndndez de Alegria
presento su Trabajo de Ingreso como Socio de
Niumero de la Real Sociedad Bascongada de los
Amigos del Pais el 23 de febrero de 1988 en el
Palacio de Escoriaza Esquibel.

La intervencion del Sr. Chinchetru, verso sobre:
«El vino de Rioja Alavesa desde el siglo XVIII
hasta nuestros dias».

El nuevo Socio de Numero fue presentado por
el Amigo José Manuel Lopez de Juan Abad.

La Presidente de la Comision de Alava de la
Real Sociedad Bascongada de Amigos del Pais,
Rosa Maria Agudo Huici, impuso la medalla de
la Sociedad a Don Gabriel Chinchetru Fernan-

dez de Alegria.



El Vino de la Rioja Alavesa desde
el siglo XVIII hasta nuestros dias
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Presentacion que hace José Manuel Lopez de Juan Abad del nuevo Socio,
Gabriel Chinchetru:

Cuando Gabriel Chinchetru me requirié para que oficiara como padrino en
esta ceremonia civil de concesidn del grado de Socio de Nimero de la Real So-
ciedad Bascongada de los Amigos del Pais, me llend de satisfaccion. Comprobé
con su peticion, que la amistad que le profeso es un sentimiento compartido.

Mi amistad con Gabriel Chinchetru viene de muchos afios atrds. Cuando en
la mitad de los afios sesenta los estudiantes vascos en Madrid alividbamos la nos-
talgia juntdndonos en largos poteos por la calle de la Victoria y los Mesones,
en misas en euskera con clave de conspiracion politica y en rondas de «Agate
Deunas» que anegaban la gran ciudad con los ecos ancestrales de nuestro fol-
klore rural. En aquellos anos, estoy seguro, Gabriel Chinchetru, como tantos
otros, fortalecid su identidad, entroncd sus raices en la tierra vasca como las
cepas que cuida.

Ofrezco aqui, puesto que el rito lo exige, algunos datos telegrdficos de Chin-
chetru desde su fecunda madurez para quien no conozca su trayectoria.

Gabriel Chinchetru Ferndndez de Alegria tiene 41 arios y nacio en Vitoria.

Tras sus estudios en el colegio de San José de la calle Paz y el paso obligado
para el selectivo de Valladolid va a Madrid donde cursa la carrera de Ingeniero
Agronomo en la Escuela Técnica Superior de Ingenieros de esta especialidad.

Al concluirla pasa como Becario de la Diputacion Foral de Alava a la Esta-
cion de Viticultura y Enologia de Haro en 1972.

El siguiente afio es becario del Gobierno Francés por el Ministerio de Finan-
zas y Consorcio de Industrias Enoldgicas.
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En 1974 es becario de la O.C.D.E. en la Facultad de Farmacia de Monpellier.

Ese mismo ario ingresa por oposicién en el Instituto Nacional de Investigacio-
nes Agrarias ejerciendo en la Estacion de Viticultura y Enologia de Haro hasta
1981.

Transferido al Gobierno Vasco y posteriormente a la Diputacion Foral de Alava
se le confid en 1982 la responsabilidad de dirigir la Casa del Vino de Laguardia
(hoy, Servicio de viticultura y enologia de la Diputacion Foral de Alava).

Ha asistido y presentado comunicaciones en diversos Congresos de Estados
Unidos, Francia, Chile, Hungria, etc. con temas relacionados con su especiali-
dad habiendo publicado buen niimero de trabajos de divulgacion técnica.

Ha participado en misiones comerciales en Noruega, Dinamarca y Suecia y
ha ejercido como catador durante los dos ultimos afios en Concursos Interna-
cionales celebrados en Burdeos.

Pero sobre este historial bien cuajado de trabajos profesionales yo destaca-
ria, por infrecuente, un rasgo de la personalidad de Gabriel, Gabriel infunde,
comunica optimismo. Mantiene la jovialidad de los nifios, va por la vida sin es-
forzar la sonrisa, ofreciendo cordialidad, con la ilusion de que todo es bueno
aunque Se pueda mejorar.

Cuando Gabriel me dijo que su tema para el ingreso como Socio de Nimero
seria como no, sobre la Rioja Alavesa y el vino, le sugeri que no estancara o
retranqueara su trabajo en la escarda placentera de la historia. Que si lo hacia
nos hablara también del vino de hoy, de sus problemas y del futuro de nuestra
Rioja. Insisto sin cansarme que analizar la actualidad y escrutar el futuro es la
mejor manera de ejercer como Amigo del Pais. Le dije: aproximate a mafniana.

Los fundadores de nuestra Sociedad no se perdieron en disquisiciones sobre
si el vino lo invento el Osiris de los egipcios, el Dionisios de los Griegos o el
Noé de los Hebreros.

Los Caballeristos de Azcoitia, como dice el poeta Gabriel Celaya «el honor
por cuantos luchamos por algo mejor o el dolor de los progresistas dando cora-
zon» envian en momentos dificiles al canonigo Quintano a Burdeos para estu-
diar los métodos de elaboracion del vino y cuando comprueban que el vino de
Rioja Alavesa se pierde y avinagra al tiempo de llevarlo a los calores del tropico
porque «este licor —decian— se trabaja con poca inteligencia por los trabaja-
dores de la Riojay», investigan para evitarlo.
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Nuestros fundadores vivieron el momento del Pals. Militaron su presente.
Hoy Gabriel se ocupa del vino, del vino de la Rioja Alavesa.

Sabe, porque es técnico de la materia, que en todas las regiones de la tierra
se produce el mejor vino del mundo. Pero su tierra es Alava y en Alava la Rioja
es su vocacion entusiasmada. Por eso se identifica con ella y mima las cepas para
que su zumo esté a punto en grado, clase y cantidad alidndose con el clima im-
previsible de aguas bienhechoras y pedriscos traicioneros.

Gabriel Chinchetru gasta su vida en el laboratorio de investigacion de Laguar-
dia, para analizar y aconsejar, para prevenir con las vacunas precisas la maligna

enfermedad del vifiedo, para sanar las plagas y para renovar métodos y sistemas
de cultivo.

Este laboratorio se encuentra en un lugar de entrariable significacion para no-
sotros: la Casa de Samaniego. Y en la Casa de Samaniego y fuera de ella Ga-
briel Chinchetru es pregonero paladin y embajador de nuestros vinos, que a mds
de ser liquidos placenteros son el sustento de miles de familias que habitan y
trabajan la otrora irredenta Rioja, hoy, gracias a Jactores positivos concurren-

tes y el trabajo de Chinchetru es uno de ellos, hoy, digo, en feliz proceso de
redencion.

Yo, cumplido con gusto el oficio de padrino me retiro de la Sfuncion, pues
en su dia ya aprobé esta revdlida de ingreso aunque fuera por parciales. Es a
Gabriel a quienes habéis venido a escuchar.

Su personalidad, su ejecutoria, me hacen fdcil avalarlo ante vosotros para que
nuestra Presidente le imponga al concluir, en nuestra sala capitular, los distinti-
vos del rango y entre como Amigo de Niimero en la Sociedad, para llenaria de
contenido, como los Estatutos prescriben.

Ahora, como somos amigos, ante todo amigos, que decia el Conde, y sin per-

Juicio de vuestro veredicto final positivo, que estoy seguro otorgaréis a Gabriel
Chinchetru, os pido un aplauso para él.



El vino de Rioja Alavesa desde
el siglo XVIII hasta nuestros dias




Sefioras y Sefiores Amigos:

Cuando alguien sube a la tribuna de la Real Sociedad Bascongada de los Ami-
gos del Pais porque pretende aportar algo a la propia Bascongada y a la colecti-
vidad en la que estd integrado su discurso se mueve en un plano profesional,
propio de su actividad diaria, o bien saca al exterior el afdn de las aficiones mds
queridas y por ello, por aficionado, puede suceder se introduzca con afirmacio-
nes y asientos indocumentados en interpretaciones personales equivocadas por
mucho haya leido y consultado.

Ya dijo Unamuno que «un pedante es un estupido adulterado por el estudio».

Por suerte confluyen en mi persona al mismo tiempo anhelos profesionales
y también pasatiempos que tienen que ver con Rioja Alavesa y uno de sus sim-
bolos de identidad, con valor econémico ademas, entrafiablemente queridos como
es el vino.

Espero fervientemente no hacerme acreedor de sus iras al terminar la reunion
y todos sepamos un poco mds de esta Rioja Alavesa nuestra sin caer por ello
en pedanteria por parte de quién os habla.

Todo a la mayor gloria de sus gentes y de esta Real Sociedad Bascongada de
los Amigos del Pafis.

Que la historia de la vid y el vino se remonta a Noé por lo menos no necesita
demostracion.

No voy a ir tan lejos.
Ni tan siquiera a Columela que en el Siglo I le dedica un libro completo.

Ni a Abu Zacaria que en el 1150 escribié varios libros sobre Agricultura y
40 paginas del Tomo I de la edicién publicada por la Imprenta Real en Madrid

en 1802 se dedicaron al vino.
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Me voy a detener en Gabriel Alonso de Herrera (siglos XV-XVI). En la edicion
publicada en Madrid por Don Josef de Urrutia en 1790 de su obra «Agricultura
General» escrita en 1513, por encargo del Cardenal Cisneros, se lee:

Dice el Crecentino, que en algunas tierras usan d pisar las uvas, y con sus
escobajos las echan d cocer en sus tinas, lo cual él mucho reprehende, y con razon.
No es menos lo que yo vi en un lugar que llaman Santa Maria del Campo, que
tienen en casa sus lagares, en que caben quarenta 6 cincuenta carretadas de uva,
y hasta que se hinche aquel lagar ¢ jaraiz echaban en €l quanta uva tenian de
dos @ tres viias, no lo pisaban, y estaba alli la uva entera con sus escobajos,
hojas y agraces, estando asi tanto tiempo, cubriase toda de modo, que no habia
quien sufriese el hedor al tiempo que lo pisaban, y de aquella manera sale el
vino mohoso, y del mucho verde, por los escobajos y hojas, acedo de los agraces,
y hediondo de toda aquella mezcla mala, y en verdad mejor para derramar en
la calle que para beber.

Esta reflexion es importante por que el sistema de vinificacion descrito, con
algunas variantes ciertamente, se sigue practicando ain hoy.

Téngase en cuenta que Alonso de Herrera Unicamente recoge y sistematiza
el legado drabe, o lo que es lo mismo desde Columela, porque la dominacion
musulmana hizo desaparecer préacticamente la viticultura de vinificacion aunque
fuera relativamente importante el interés mostrado hacia las uvas de mesa y pasas.
Todo ello, ustedes bien lo conocen, era y es debido a la Ley Isldamica de
prohibicién del consumo de alcohol.

A mayor abundamiento Rojas Clemente (1879) sugiere que los mahometanos
«estdndoles prohibido el licor de la vid, cultivarian las cepas que necesitasen para
el consumo de uva fresca y pasas».

Asi como que «desde San Isidoro de Sevilla (560-636) hasta Alonso de Herrera
corren nueve siglos de sombras vitivinicolas en donde es de creer que los
musulmanes no hicieron progresos en un sector de la Agricultura cuyo producto
les estaba vedado».

En los siglos XVII y XVIII existen pruebas de las dificultades de mercados
interzonas Pais Vasco-Rioja a causa del rigor de la proteccion local. Los afos
de superproduccion eran frecuentes y provocaban el desmoronamiento de precios.
Tan grave era el problema que los Municipios se coaligaban para intentar
protegerse de la importacion abusiva del vino de Navarra (el cultivo de la vifia
en Navarra durante la Edad Media sobrepasaba su area actual), sea suplicando
al Rey u obligando por la fuerza a los arrieros a comprar el vino por los pueblos

por donde pasaban. Tiene gran importancia el vino blanco, al que se le otorga-

ba valor medicinal y posteriormente el «clarete» u «ojo gallo» (tinto abierto de
color).

A manera de ejemplo cito a continuacién las Ordenanzas de la Ciudad de Lo-
grono de 1676 que repetian y ponen al dia las de 1607:

«... fuera de los términos de la Ciudad, ni menos los vecinos de ella, ni de
su jurisdiccion puedan entrar el vino, pasado que sea San Martin de noviembre,
So pena de dos mil maravedis y la huba o vino perdido».

Otra Ordenanza dice:

«Acordaron que atento que se ve por experiencia el gran dafio que en esta
Ciudad resulta de que muchas personas venden vinos dafiados, rebueltos y mez-
clados... pero muchas personas lo traen por grangeria porque compran los Vi-
nos viejos a muy bajos precios para rebolber con otros que compran y tienen
nUevos...»

Después de estas pinceladas profundicemos en estos afios cruciales para Rioja
Alavesa.

Porque el Siglo XVIII es ebullicion, es dinamismo y es preparacion del XIX.

En 1789 con la toma de La Bastilla y en 1793 con la ejecucién de Luis X VI
empieza la Revolucién Francesa que hara cambiar la faz de Europa o lo que
es igual la del mundo.

Los poderes facticos de la Edad Media, Iglesia y nobleza, dejan su lugar a
valores nuevos: modernidad, técnica, liberalismo politico y econémico, indus-
trializacion, democracia, etc. Todo tendria su inicio real en el Siglo XIX en el
maquinismo inglés y llevaria a Europa a su esplendor maximo.

Pero en Rioja Alavesa, las cosas no eran faciles. Hay datos que permiten afir-
mar la existencia de una gran desporporcion entre tierras y brazos de modo que
era preciso traer braceros de otras zonas y a su vez los propietarios trabajaban
como tales cuando su esfuerzo no lo necesitaban sus propios vifiedos.

También sobraba vino si la cosecha era amplia porque las vias del comercio
eran escasas y las comunicaciones se restringian practicamente a la zona Haro-

Vitoria-Labastida sin introducirse propiamente en Rioja Alavesa.



ma surge en 1763 la idea de «Una Sociedad Econg.
mica o Academia de Agricultura, Cienci.els'y Artes Utiles y Comercio para |
Muy Noble y Muy Leal Provincia de Qmpuzcoa» a .la (':zltbeza de la Cuayl se en-
cuentra el Doctor Conde de Penaflorida al que le sigui6 el alavés José Maria

En medio de este panora

Aguirre.

Con fines altruistas y un tanto patenalistas diriamos hoy, «los Amigos del Pasy

se retinen, escuchan, ayudan, planifican y aconsejan a las autoridades y al que

quieres escucharles.

Naturalmente en Rioja Alavesa el tema que preocupaba era la vifia y obvia-
mente el vino y a ellos se dirigen gran parte de la actividad que «la Bascongaday

desarrolla para la agricultura alavesa.

Que las preocupaciones eran ciertas no me cabe duda. He aqui una muestra:

En los Extractos de «la Bascongada» de 1788 de las Juntas Generales celebra-
das en la Villa de Bilbao por Julio de 1787 se lee:

Don Pedro de Atalay vecino de la Habana y algunos otros Comerciantes han
hecho en diferentes tiempos expediciones de vino de la Rioja para aquel puerto,
pero como en aquella fértil provincia se trabaja este precioso licor con tan poca
inteligencia por sus naturales, se ha perdido y avinagrado al tiempo de llegar
d las calores del tropico...

...El bien de la patria y el deseo de concurrir d las ideas de nuestra Sociedad
que he visto en una Gaceta de Madrid me ponen la pluma en la mano para tra-
tar de lo atrasados que estdn en la Rioja en el beneficio de sus vinos y de las
mejoras o que se les pueden dar, para que en lugar de las pérdidas crueles que
han tenido los Comerciantes del pais que han especulado sobre ellos para estas
Ameéricas, les produzcan unas ventajas que los animen d mayores extracciones
y logren los Riojanos una salida constante y utilisima con el buen nombre que
les pueden dar d los vinos de su cosecha.

Es el comercio de vinos uno de los ramos mds importantes de la agricultura
de Europa é importantisimo para nuestra Espafia, cuyos exquisitos vinos parece
que por su misma excelencia estdn abandonados d lo que la naturaleza quiere
hacer de ellos; pero como es preciso que la mano del hombre perfeccione mu-
chos de sus defectos y que por esta industria logran otras naciones hacer de sus
débiles vinos licores mds sabrosos y delicados con que nos vienen d paladear
el gusto, es indispensable d la nuestra aplicarse d conocer las diferentes suertes
de vinos que posee, sus diversas qualidades, él modo de mejorarlos, y los me-
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dios mas oportunos para sacarlos de las primeras manos y darles destino tanto
para las Américas como para las demas partes del Globo...

...Los vinos de la Rioja, segun observaciones que con motivo de una crecida
partida que me llegd enteramente perdida se han hecho, son susceptibles de una
calidad exquisita y podrian compararse con los vinos de las tierras baxas de Bur-
deos, si se trabajasen con el cuidado que requieren, y los vinos de Catalufia co-
mo mas cargados, bien beneficiados igualmente serian para aquellos lo que son
los vinos de la Tierra Alta, d los expresados de la tierra Baja; pero si se quisiese
hacer esta mezcla que nada tendria de perjudicial, seria necesario fuese en el
mismo parage de su cosecha, ¢ en el de su depdsito en las lonjas de la costa,
donde se fuese preparando para su embarque.

Segiin la experiencia que de ellos se ha hecho aqui, se ve que no tienen el coci-
do suficiente, de cuya falta proviene el que no tengan el cuerpo necesario para
resistir el transporte d otros climas.

Su conduccion d las lonjas de la costa en pellejos bariados por dentro con pez,
les da un gusto desagradable y tan firme que nada basta para quitdrselo. Se em-
barrica con toda su liga y como abunda muchisimo de heces, cada vez que se
mueve es para revolverse con ellas, y resulta su corrupcion, pudiéndose asegu-
rar que mientras se siga este método seran perdidos todos 6 los mas de los en-
vios que se hagan de las cosechas de Rioja d estas Colonias...

...Por algunos barriles que han llegado aqui de la Rioja se ve que no los saben
hacer en esos parages con la propiedad que se debe, para que vengan cantidad
de ellos unos sobre otros. Los hacen quasi tan anchos de las cabezas como del
centro y apoydndose sus cuerpos por entero, se estrellan ¢ se abren de manera
que hay infinitos derrames, lo que nunca sucede con los barriles fabricados en
Andalucia que tienen mucho menos circunferencia por la cabeza que por el cen-
tro, y como su punto de apoyo estd precisamente en él, no se lastiman la menor
cosa, aunque vengan millares amontonados unos sobre otros.

Para agrupar ideas destacaria del texto anterior:

— escasa o nula técnica enoldgica a diferencia de la existente en otras zonas
vinicolas (Burdeos).

— escaso comercio:

e Samaniego dice, luego hablaremos de ello, se consume la tercera parte
de la cosecha en los veinte pueblos de Rioja Alavesa.
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— escasas vias de comunicacion.
— potencial vitivinicola de Navarra que anula el de los lugares préximos, ep-

tre ellos Rioja.
— precios bajos.
— superproduccién de vinos.

Tampoco hacia falta que llegaran de La Habana estas severas criticas. En ca-
sa también eran conocidas.

En los Extractos de la Real Sociedad Bascongada de 1771 se lee un Informe
atribuido a Félix Maria Sdnchez Samaniego y Zabala.Después veremos que no

seria el ultimo.

... Habiendose examinado con particular cuidado el Estado de la Rioja, sin-
gularmente en la parte que comprehende la Hermandad de la Guardia, se ha
reconocido, que de algun tiempo a esta parte vd en una decadencia que amenaza
su ruina. Investigada la causa de esta desgracia, se halla ser el abandono del cul-
tivo de granos, y legumbres, y la excesiva plantacion de vifias, de cuyo abuso
resultan las funestas consecuencias siguientes. Primera: Que usurpandose terre-
no a los pastos, ha decaido la cria de ganado al punto, que apenas hay el necesa-
rio para las labores. Segunda: Que faltando por esta misma causa el estiercol,
no se cogen los frutos correspondientes. Tercera: Que por estas razones se ven
los Labradores precisados a hacer continuas nuevas roturas en perjuicio de los
montes para lefia, y carbon, las que, luego que se cansan las tierras, tienen que
abandonarlas, y quedan incultas é inutiles. Quarta: Que siendo indispensable
multitud de operarios para la labor de las vifias plantadas, es forzoso traer jor-
naleros de fuera, cuyo niimero solo en la Villa de la Guardia asciende, por un
computo regular, a 250, y reputandose lo que estos cuestan en salarios, y gasto
de abastos, que se compran fuera del lugar para su consumo en 9280. pesos al
ario, resulta una extraccion capaz de aniquilar a este Pueblo. Quinta: Que es-
tando limitadas las labores de las vifias & ciertos tiempos del afio, en lo restante
de éste se ven precisados los Labradores, 0 a salir del lugar en busca de ocupa-
cion, abandonando a sus familias, 0 a entregarse a la holgazaneria. Sexta: Que
respecto a que las vifias producen segun se las cultiba, multiplicadas & un cierto
fermino, no pueden cuidarse bien, y asi llegan & ser perjudiciales a sus duerios,
lo que se verifica en la Guardia con exemplos prdcticos: pues hay cosechero que
con la mitad de las vifias que hoy tiene estaba rico, y habiendolas duplicado,
se halla nada sobrado en el dia. Septima: Ultimamente, que reducido el Pais
al solo producto del vino, y dificultandose la salida de éste por su abundancia,
(lo que realmente se experimenta yd) es forzoso que se vaya agotando aquel con
lq que tiene que introducir en frutos de primera necesidad, y que los propieta-
rios, viendose precisados en los apuros a deshacerse & menos precio de sus efec-
tos, lleguen a experimentar la ultima infelicidad.

No contribuyen poco a esta critica constitucion (sino son tambien efecto de
la misma causa primitiva) la multitud de pobres y demandantes, la incuria de
los caminos y otros abusos particulares introducidos en el Pals, que por su va-
riedad, y menudencias son dificiles de reducirse a extracto.

Afortunadamente para su generacién aquellos antepasadosnuestros eran rd-
pidos de reflejos.

En otofio de 1786 (en vendimias) un miembro de «la Bascongada», eclesiasti-
co, D. Manuel Esteban Quintano y Quintano, nacido en Labastida el 2 de Ene-
ro de 1756, Beneficiado de Labastida y Candnigo de la Santa Iglesia Catedral
de Burgos desde el 23 de Diciembre de 1782 y De4n de la Catedral el 27 de Mar-
zo de 1800, fallecido en Llodio el 16 de Junio de 1818, visita Burdeos y aprende
rapidamente.

La primera referencia de su trabajo la tenemos en las Juntas Generales de la
Real Sociedad Bascongada de los Amigos del Pais de 1787 celebradas en el edi-
ficio que acoge al Ayuntamiento y al Consulado y Casa de Contratacion de la
Villa de Bilbao los dias 28 y 29 de Julio de 1787.

En aquella sesion y en boca del Cura de Nanclares D. Gregorio Ruiz de Azia
los «Amigos» presentes se enteran de que un «eclesidstico ilustrado» que hizo
honor a su estirpealavesa, aportaba un sistema nuevo de trabajo en vid y vino
desconocido entre los suyos.

En las Actas de las Juntas Generales celebradas en la Villa de Vergara por
Julio de 1788 se lee una explicacion mas amplia de su viaje y el método por €l
aconsejado de introduccion de las practicas vitivinicolas bordelesas en Rioja
Alavesa.

Rememoremos sus lecciones posiblemente también en pluma del Cura de Nan-
clares.

...Don Manuel Quintano, Beneficiado de LaBastida y Candnigo de la Santa
Iglesia de Burgos es el Eclesidstico ilustrado, de quien diximos el afio anterior
que pasd d Burdeos d informarse prdcticamente de la calidad de aquellos vinos,
y del método que alli se sigue para hacerlos, con el fin de introducirlo despues
en su Patria. Guiado pues de los conocimientos fisicos, que posee en esta parte,
y de las observaciones que hizo en Francia, ha logrado hacer el afio ultimo un
vino especialisimo, imitando al de Burdeos, d quien hace conocidas ventajas.
Se ha remitido d varios Puertos del Norte en pequefia cantidad, para saber el
Juicio que se formaba de su calidad: tambien d Madrid, Bilbao y Vitoria, y d
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la Sociedad Bascongada se le presentd alguna porcion en sus juntas generales,
y en todas partes se ha formado el mayor concepto de la excelencia de este vino. .

...Se supone, que la uva hade ser de la especie que en Ric?xa llaman graciana,
y de terreno cascajoso, la qual, estando bien madura y recien tra::da de la vifia,
se pisa inmediatamente en lagares de tab!fz bastante anc/'zos y ”fe‘j’” vara de pro-
fundos, con cierto declive d la parte inferior, mu y semejantes d /{75 mesas de tru-
Jjal 6 prensa, que usan en la Rioxa: al mismo tiempo que se pisa la uva, se le
separa el rampojo con un arpon de madera, que tiene en su extremidad atragve-
sadas muchas puntas tambien de madera. Para que el rampojo acabe de dar de
i todo el vino, se pisa en unos cestos pequefios de mimbre, y ya no se hace mas
uso de él, porque en Burdeos no hay prensas ni trujales, y asi el rampojo no
comunica al vino aquel suco acerbo, que le daiia notablemente, pues aunque
se pise con el la uva, como se separa inmediatamente antes de la fermentacion,
no puede esta extraerle aquellas particulas dsperas. Esta precaucion falta gene-
ralmente en los vinos de Rioxa, en donde no solo se hace fermentar el vino por
muchos dias con fodo su rampojo, sino que tambien se le extrae con la mayor
fuerza todo el suco lefioso que tiene.

El vino que va saliendo, segun se pisa la uva, se echa luego en tinas de tabla
Jjuntamente con todo el hollejo sin el rampaojo...

...Lo que se haya de embarcar no debe conducirse al puerto en pellejos, sino
en botellas, ¢ en barricas. En Francia no se conocen, ni hay para el vino pelle-
Jos, sino unicamente botellas y barricas. Al corcho de estas se le echa por enci-
ma resina mezclada con pez, y despues se le clava una plancheta de hoja de lata.
Otros envolviendo en lienzo un tapon de madera, cortada contra veta lo acomo-
dan d la boca de la barrica y lo entran d golpes, cortando despues lo que sobre-
sale al igual de la superficie de la tabla. Este es segun estd experimentado el
método mas seguro para el trasporte...

Es de justicia resaltar la figura del hermano mayor de Don Manuel, el Coro-
nel Diego Francisco José Quintano y Quintano, herido en el sitio de Gibraltar
y retirado desde entonces a sus vifiedos de Labastida; hombre inquieto en todo
lo que tuviera que ver con la vid y el vino.

Parece ser que Diego Francisco por su cercania al problema era el llamado
a ir a Burdeos y aprender enologia pero su herida en la rodilla le impidié ver
cumplido su deseo y fue su hermano, teéricamente dedicado a otros menesteres,

e‘l que finalmente emprendié el camino y entré con su nombre en nuestra histo-
ria de Rioja Alavesa.

TS

De cualquier manera los Hermanos Quintano, uno viajero y otro trabajando
a pie de vifia, pusieron un tono de modernidad y futuro en Rioja Alavesa que
muchas veces me pregunto si todavia hoy lo hemos asimilado completamente.

iY vamos para 200 afios...!

& Han observado las profundas diferencias con el sistema descrito por Alonso
de Herrera en 1513 7.

Dice, lo recuerdo, «... que la uva ha de ser de la especie que en Rioja llaman
graciana y de terreno cascajoso, la cual, estando bien madura y recién traida
de la vifia, se pisa inmediatamente en lagares de tabla ... etc. elc.».

Tiene toda la razén Manuel de Quintano:

° uva graciana da al vino acidez total alta:
— pH bajo.
— defensa contra levaduras y bacterias.
— conservacién prolongada.
° uva bien madura representa grado alcohdlico alto:

— vino protegido de levaduras y bacterias para poder ser guardado sin
acetificarse unos meses.

° {erreno cascajoso representa buen drenaje:
— sanidad del terreno.

— poca humedad superficial para evitar podredumbres de racimo y en
general aparicion de enfermedades criptogamicas.

e fermentacion de uva recién traida de la viiia:
— inhibicién de oxidaciones indeseables con una vinificacién rapida.
Dice Quintano «... al mismo tiempo que se pisa la uva, se le separa el rampo-
Jjo (raspon) con un arpon de madera...» »... y ya no se hace mds uso de él, por-

que en Burdeos no hay prensas ni trujales, y asi el rampojo no comunica al vino
aquel suco acerbo, que le dafia notablemente...».

No se puede decir mas y expresarlo mejor:

— Ustedes han escuchado la recomendaciéon de que el vino se clarificara.
Modernidad absoluta que pone el vino en la copa sin particulas en
suspension.
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— No se conocen en Burdeos ni se habian empleado nunca pellejos para
el transporte de vino. Solo barricas. Nada, pues, de gustos extrafios y
afadidos.

— Todo el método asegura la supervivencia del vino y su transporte lo
que da lugar a consolidar el comercio mediante proliferacion de luga-
res de consumo y en suma la riqueza para la Comarca que practicara
estas sabias recomendaciones.

Parece 16gico pensar que después de estos cambios en el sistema de elabora-
cién las cosas iban a mejorar. Y si lo hicieron, al menos de inmediato.

En 1795, nos dice Palacio Atard en su Obra « El Comercio de Castilla y el
puerto de Santander en el siglo XVIII», zarpa de ese puerto el barco «La Nativi-
dad» con destino a las Indias Occidentales con 605 cdntaras de vino en 10 tone-
les y 1.050 botellas de vino de Labastida llegando la mercancia a La Habana
y Veracruz en buen estado.

El método, a pesar de todo, no funciond, no se extendio. Las causas proba-
bles pudieron ser:

— rutina de los agricultores muy apegados a una tradicion secular.

— mayor precio exigible por empleo de ttiles y sistemas mds costosos,
desconocimiento del sistema de elaboracién, falta de utillaje, insufi-
ciente espacio, etc.

— envidias pueblerinas en Labastida de donde el método practicamente
no evoluciond hacia otros lugares.

El pleito, pues, entre los partidarios del nuevo método y los tradicionalistas
estaba servido.

Intervino largamente el Juez de Residencia de Labastida puesto por el Duque
de Hijar y el mismo Consejo de Castilla.

En el fondo la disputa era econdmica pues los vinos alaveses, al ser exporta- -

dos a América o simplemente vendidos en Castilla, eran conceptuados como ex-
tranjeros y por ello cargados con gravdmenes suplementarios. Hasta entonces
esas trabas legales constituian un concepto desconocido porquelos vinos se ven-
dian practicamente en su totalidad en el Pais Vasco. )

Las ordenanzas fueron exceptuadas para Labastida con el objcfivo de dar im-
pulso al nuevo sistema de elaboracién por Privilegio Real de 30 de Enero de 1790

de Carlos IV. El precio de venta era légicamente superior porque el gasto en
la elaboracidn representaba un sobreprecio a repercutir.

Los que se oponian a las innovaciones del Dean de Burgos simplemente pre-
tendian que los vinos que ellos hacian con los sistemas antiguos se vendieran
al mismo precio que los fijados por las Ordenanzas lo que tampoco era de ley
para Manuel Quintano.

Ante la disputa, oidas ambas opiniones, el Consejo de Castilla dictaminé y
el mismo Rey libra privilegio a favor del Dedn Quintano el 29 de Agosto de 1804
eximiéndoles de las cargas y obligaciones que tienen impuestas los cosecheros
del vino comin.

Quiero leerles algunas opiniones vertidas en este controvertido asunto:

. «por necesitar de otros utensilios, maniobras, esmero y cuidado porque
se elige la uba, se le aparta el raspon, se le echan sus cocidos de mosto y se tras-
multa y clarifica de modo que su coste es mayor y también su precio de ventay.

Los detractores se defendian asegurando que dichas ordenanzas se aprobaron
sin perjuicio del Real Patrimonio ni de terceros interesados. Tan solo seis veci-
nos, los mds pudientes, estaban a favor del Dedn. Quintano en ocasiones habia
llegado a vender su vino mas barato que el clarete. ;

«...son pues exageradas las utilidades o mds bien ningunas las que proporcio-
na el método de Burdeos, pues si alguna vez sale el vino algo mds ventajoso,
otros queda inferior al clarete y no compensan los gastos mayores que ocasiona
y asi se ha visto poco adoptado en Rioja. Ademds, si era tan bueno ;Por qué
dicho Quintano no lo exportaba como lo hacia Ramona Albiz, cosa que no es-
taba prohibida por las Ordenanzas? « Y apostillaba el Ayuntamiento ...» no ha
habido en la Rioja a quienes hayan seducido las aparentes ventajas de dicho
método...».

. «La Rioja asr castellana como alavesa, esta parte del reyno quizd la mds
Jertil... necesita de este auxilio (de proteger los vinos tipo Burdeos) porque en
su campifia se coge una prodigiosa multitud de cdntaras de vino del que apenas
se hace otro comercio que el de la extraccion para las provincias Bascongadas...
Si la industria ha de salir de aquella rutina perniciosa en que se halla en mucha
parte del reyno es preciso no escuchar las quejas de los que siempre miran con
cefio todo lo nuebo sin detenerse a examinar si es bueno o malo»...

El Marqués de la Alameda, Diputado General de Alava, remite al Consejo
Real informacion sobre el vino «a lo Burdeos» en Agosto de 1802. Manuel de
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Llano informa de parte del Diputado General que «e/ vino a lo Burdeos no tiene
que ver con los que elaboran las gentes de Labastida, porque se requieren dife-
rentes utensilios, maniobras, esmero y cuidado: lleva una uva mds selecta, se le
aparta el raspon, se le echan cocidos de mosto y se tramita y se transmuda y
clarifica de modo gque su coste es mayor y también su precio de ventay.

Con todo el arrojo y valor puesto en defensa del nuevo sistema Manuel de
Quintano logrd poco, demasiado poco paralas fatigas y dinero puestos en juego.

Inmediatamente al rechazo en su propio pueblo sucedio la invasion napoled-
nica de 1808 que impidi6 sacar a otros provecho inmediato del sistema. EI méri-
to, de cualquier forma, de Manuel de Diego Francisco de Quintano, queda como
antorcha y estimulo para toda una época y —textual— «lejos de haber arruina-
do a los cosecheros, les han proporcionado unas ganancias incalculables».

Atn cuando no ligado tinicamente al vino pero si a Rioja Alavesa y a su épo-
ca, dedicaremos unas palabras, muy pocas para sus merecimientos, a D. Félix
Maria Sidnchez Samaniego y Zabala que nacidé en Laguardia en 1745 y murio
en la misma Villa en 1801.

De noble familia ligada al Conde de Peiiaflorida, se engarza rapidamente a
las nuevas formas de entender la vida y viaja a Francia y forma parte de «la
Bascongada» y escribe y se duele de los males de Rioja Alavesa.

En 1788 se produce su célebre Comunicacion Andnima a las Comisiones Ter-
ceras (de Industria y Comercio).

Aqui no hay ya reflexiones solo de vino.

Su vision de Rioja Alavesa es mucho mas global, més unitaria y naturalmen-
te, en consecuencia, mas economica.

Su lectura, se lo aseguro, es una delicia. Voy a extractar aunque no me resisto
a trascribir algiin pdrrafo concreto.

Primero corrobora hechos anteriores:

Existe abundancia de cosecha pero el agricultor se ve en la necesidad de «de-
rramar parte de sus vinos —cita textual— por no tener donde acomodarlos o
darlos de valde por evitar los gastos de desocupar las cubas... porque los gastos

eran mayores que las utilidades».

¢Cuadl es a su juicio el problema?

Lo expresa con claridad:

«La agricultura es fuerte y poderosa en Rioja Alavesa, pero un pais agricul-
tor necesita deshacerse de sus frutos y para ello hay que fomentar el comercio
primero en el interior,en el préximo, que no bastando debe de seguirle el exterior».

«Otro arbitrio es el fomentar la industria. Esta y la agricultura son insepa-
rables».

Una constante en su trabajo es la obsesion de que el vino no debe ser la tinica
fuente de riqueza.

Voy a leer sus propias palabras.

... «Es pues indispensable en un pais agricultor la combinacion de la industria
Y la labranza; ;y se ha tenido presente en la Rioxa alguna vez esta necesidad
absoluta?. Digalo el abandono en que se halla, las ningunas providencias para
JSomentarla, y si me'es permitido decirlo asi, el horror que se tiene aun en nom-
brarla, limitando iinicamente sus ideas d solo el vino, que de otro modo, pu-
diendo ser la basa de su felicidad, sera algun dia causa, que por no acompariarle
la industria, parezcan todos anegados en su abundancia».

Recuerden por favor estas proféticas palabras porque el tiempo le iba a dar
la razén.

Cien anos poco mds 0 menos.

Voy a citar otros tres parrafos de las ya muy mentadas »Actas de las Comi-
siones Terceras de Industria y Comercio» atribuidas a Félix Maria Sanchez Sa-
maniego y Zabala con el vino como sujeto de sus atinados comentarios.

... «Quando una nacion no puede consumir todos sus frutos por quantos me-
dios le han sido posibles, debe pensar en su extraccion por otros que le sean aco-
modados, procurando atraherse la preferencia de las naciones consumidoras en
la concurrencia con aquellas, que penden de iguales frutos.

Para eso es necesario, que procure dar d sus frutos aquel grado de bondad
y perfeccion de que son susceptibles, acomoddndose al gusto de los consumido-
res, y que al mismo tiempo sean tanto 6 mas baratos que los de los otros concu-
rrentes.

Lo primero es cierto, que muchas veces pende del gusto y delicadeza de los
consumidores, d cuyo paladar debe atemperarse el cosechero, y asi no es extra-



fio que la Rioxa, que tiene por consmnidorfes d gentes que gustan d.el vino a’sg?e-
ro y grosero, nada adelante en la perfeccion de sus vinos. Las circunstancias
pareciables en ellos para los extran jeros, son o{ros tantos defecftos mmponab. les
paralos banscongados. No hay que hablarles d estos de la clarlldaa' y depuracion
del vino, circunstancias tan apreciables para l0s 0tros. U{z lvm_o espeso y cerrq-
do, y segun su expresion que se ngasque,. es toafa su' delicia .(,que mucho pues:
el cosechero rioxano no mirando d la calidad, sino d la cantidad, no se pare d
hacer eleccion del mejor vidago, d separar el raspon del grano, y d clarificar y
azufrar sus vinos? Pero saben acaso esos depravadores del gus?fo lo que es todo
eso que ellos llaman substancia y que mascan con tanto apetito? Pues no es nada
menos que el tdrtaro y demas materias groseras, que _cc?lriporzezl las heces incor-
poradas con el vino, y quiza otras darniosas y PerjudIC]a[es 'dro gas, que e Lo
chero le mezcla para dar cuerpo y salida d sus vinos y gusto d sus consumidores...

___Mientras tengamos consumidores de tan depravado gusto, seran nuestros
Vinos, asperos, groserosy desabridos y floxos. Lo primero porque fer:memando
mucho tiempo con el orugo y raspa para darles color y cuerpo, adquieren la as-
pereza, verdor y mal gusto de uno y otro. Lo segundo porque durando dos ¢
tres ¢ mas semanas en los tinos 6 lagos esta fermentacion, que debiera ser pron-
ta y simultanea, se disipan en tan largo tiempo las particulas mas voldtiles y los
demas espiritus que caracterizan un buen vino, y asi es de poca duracion.

Es preciso pues mejorar el gusto y paladar de nuestros consumidores para po-
der mejorar nuestros vinos...

... Veo que me voy d atraer la mofa y risa de muchas gentes, pero por mi for-
tuna ignorantes, si digo que necesitamos estudiar y cultivar las ciencias para apren-
der d perfeccionar nuestros vinos. Si sefiores, para todo se necesita luces é ins-
truccion d fin de poder obrar sobre principios seguros. De nada nos sirve una
ciega prdctica y mas siendo mala. Obrando d ciegas es casualidad el acertar, y

nos exponemos d errores peligrosos, y por descontado d que nuestros progresos
sean lentos».

El siglo XIX va transcurriendo con infinidad de motivos interesantes para el
debate en los que no podemos detenernos.

En 1860 se produce otro aldabonazo en la conciencia de las gentes de Rioja
Alavesa.

Los hermanos Quintano habian desaparecido pero sus ansias de cambiar sis-
temas permanecian como un rescoldo de progreso en la Comarca.

— oyl =

D. Dionisio de Garagarza —Director de la Granja Modelo de la Diputacién
Foral de Alava— propuso a la Institucion traer a un endlogo francés, de Bur-
deos, de nombre Jean Pineau. Se estableci6 en Laguardia y su mision se concre-
taba en ensefar y aconsejar a los propietarios sobre los métodos bordeleses tan-

to en viticultura como en enologia, aun cuando profesionalmente era «maitre
de chais» —(bodeguero)—.

La historia se repite. Los agricultores se muestran desconcertados ante un sis-
tema de trabajo que exige inversiones en utillaje, calados y sobre todo crianza
del vino cuando su economia era absolutamente de periodo anual.

Por fin y ante el rechazo practico que las ensefianzas de Pineau tenian en la
Zona, Diputacion en 1868 amortiza el puesto de este gabacho honrado que ha-
bia convencido pero no vencido a sus duros alumnos incapaces de sustraerse ni
por un momento a la «praxis» impuesta por el diario quehacer.

Pero Jean Pineau no volvié a Burdeos. Camilo Hurtado de Amézaga —
Marqués de Riscal— tenia dinero suficiente para acometer la construccién, uti-
llado y funcionamiento de una Bodega «a lo Burdeos» y contraté inmediata-
mente al francés como Director.

En la Exposicion de Viena de 1874, en presencia del Rey Alfonso XII, Pineau
y el Marqués llegan a los mas altos premios con un vino procedente de una re-
gion cuanto menos absolutamente desconocida y posiblemente sin un solo litro
de vino mas capaz tan siquiera de llegar sano a Viena.

A la vista de lo que antecede nunca me acuerdo si la conocida frase «la inicia-
tiva piblica debe actuar como subsidiaria de la iniciativa privada» es asi o bien
dice «la iniciativa publica actuard inconscientemente, en cuanto a técnicos se
trata, en beneficio de la iniciativa privaday...

Avanzamos unos afos y un fenémeno tragico hace su aparicién: la filoxera.El
pequefio hemiptero destructor de la vid.

En 1865 se describe con precision por Planchon el insecto en Francia y en 1887
las tres cuartas partes del vifiedo francés estaban arruinadas.

En 1863 se habia detectado en Inglaterra y en 1864 estaba ya en Portugal;
en 1875 llega a Alemania, en 1876 a Espafia, en 1879 a Suiza e Italia y hacia
1890 llega a los paises asidticos y africanos.

En Espaiia el primer foco filoxérico importante aparece en 1778 y se cita en

el Ampurdan (Gerona). Ese mismo afio surge otro en Mdlaga y en 1879 el terce-
ro en Salamanca proveniente de Portugal.
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A partir de estos tres focos, la invasion filoxérica de Espafia seria total. El
Gobierno voto la Ley sobre ]a Filoxera el 30 de Julio de _1878 mediante la cug]
se creaba una Comisién Central de Defensa coptra la Flloxera,' Sje la que era
Presidente el Ministro de Fomento, complem_entandose con Comisiones Provin-
ciales presididas por el Gobernador respectivo.

La Ley aprobada era sensata y prolija porque existia la triste experiencia de
media Europea viticola arrasada por elfatal insecto.

Pero como tantas otras veces no sé cumplio.

Por ejemplo exigia el inmediato arranque y destruccidn de los focos detecta-
dos pero, dado el caracter de la trasmision del mg], una vez comenzadq e_l ata-
que ya no se podia parar y €ra preciso r‘econslrmr el vifiedo con portainjertos
americanos para lo que se precisaban viveros urgentemente.

Prohibia importar vides americanas y tampoco s€ cumplio’ con lo que se ex-
tendi6 el mal con rapidez. No habia dinero para indemqlzar a los agricultores
que arrancaban sus vifiedos por lo que se entiende su resistencia ante el perjui-
cio econdmico inmediatamente causado.

Ante la imparable propagacion, una Ley de 18 de Junio de 1885 declara a
la filoxera como calamidad publica pero hasta el 8 de junio de 1888 no se crean
los viveros de plantas americanas y estaciones experimentales con lo que el re-
traso en la reconstruccion es manifiesto.

La filoxera rondaba Rioja Alavesa.

El 17 de Enero de 1900 el Alcalde de Oyén se incauta y quema 3.600 barbados
procedentes de Torres (Navarra) zona ya filoxerada. La primera aparicion de
Ia filoxera se produce en Labastida en Julio de 1900. En Agosto ya estd detecta-
da en Samaniego, Laguardia y Villabuena.

En Marzo de 1901 es declarada oficialmente por el Gobierno la existencia de
la filoxera en Rioja Alava.

La experiencia era clara y sufrida en cabeza ajena. La reconstruccion del vi-
fiedo con portainjertos americanos era la unica forma de lucha posible porque

tanto en Europa como en Espafia se habian ensayado multiples métodos y todos
eran inttiles.

A mediados de 1901 ya se tiene en funcionamiento el sistema de viveros qué
proveer4 de plantas americanas a la Provincia. También se creé un centro facul-
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tativo encargado de la adaptacién y replantacién del vifiedo que radicaba fisica-
mente en la Casa-Palacio de la Provincia y estaria constituido por el Ingeniero

Agrénomo, el Director de la Escuela Practica de Agricultura y el Catedratico
de Agricultura.

La Diputacién dispondré la creacidn de viveros de vides en los Ayuntamien-
tos que lo soliciten y aiin permitird viveros particulares.

En 1904 comienzan los trabajos para la instalacién de un vivero central que
se ubicé en la Finca «El Redondo» de Assa, cercano al Rio Ebro e inmediata-
mente comienza el reparto de plantas nuevas para reponer los vifiedos que ha-

bian desaparecido practicamente. Otros viveros fueron implantados en Laguar-
dia y Leza.

Lentamente, afio tras afio, se va superando el desastre. Unas cifras para com-
prender lo que supuso la invasion filoxérica en nuestra viticultura alavesa.

En 1889 habia en Rioja Alavesa 12.585 Ha., 10.545 Ha. segun otras fuentes,
en cultivo y 327 Ha. en 1905 pero alrededor de 1.116 Ha. en 1908, 2.270 Ha.
en 1909, alrededor de 4.000 Ha. en 1916 y 4.659 Ha. en 1922.

Sirva como referencia las 10.000 Ha. en cultivo en 1988 las 8.300 Ha. en 1976
y las 7.000 Ha. en 1973.

Jesis Lazcano describe asi el panorama de Laguardia de aquellos anos:

«Grupos de mujeres y nifios recorrian las calles de Laguardia. El Ayuntamiento
se vid en la imposibilidad de ayudarles, por falta de dinero y fueron los propie-
tarios quienes, en la medida de sus posibilidades socorrieron a los obreros sin
recursos».

La poblacién es diezmada por la emigracién y enfermedades contagiosas.
En 1907 Rioja Alavesa tiene 14.105 habitantes y 12.442 en 1910.

El trabajo de plantacion se hizo con rapidez y éxitopero se cometieron nece-
sariamente equivocaciones. Asi se emplearon portainjertos no absolutamente re-
sistentes a la filoxera, los aperos empleados no tenian entidad para dar labores
importantes al suelo y los abonos eran practicamente inexistentes sobre todo los
quimicos. El resultado fue una nueva depresién de los vifiedos hacia 1915-1916
afios en los que de nuevo hubo que replantar ya con barbados absolutamente
inmunes a la filoxera como Rupestris de Lot, Riparia X Rupestris (3309 de Cou-
der), Berlandieri X Riparia (420 A) y Chasselas X Berlandieri (41 B).
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- 1919 la Junta de Defensa contra la Filoxera deja de existir porque e]
\ Hatcol"ﬂuo puede realmente hacer mas dafio. Todos los esfuerzos se centran ep
insec

la reconstruccion del vifiedo.

acer un pequefio comentario antes de intro-

mento permitanme h _ _
En este mo P préximos en el tiempo.

ducir elementos de reflexion mas

Javesa historicamente ha estado ligada a | vid

:da econémica de Rioja A . ;
Lavidae practicamente un monocultivo.

y al vino constituyendo por ello

;Recuerdan el escrito de Félix Maria Sanchez Samaniego de 1788?

«Es pues indispensable en un pais agricultor (a combinacion de la indus.trja
y la labranza; ¢y se ha tenido presente en la Rioxa _a!gwm vez es'fa ”e.CQSId(Id
absoluta? Digalo el abandono en que se szlzlla, las ningunas providencias para
fomentarla, y si me es permitido decirlo ast, el horr_or que se tiene aun en nom-
brarla, limitando inicamente Sus ideas a solo, el vino, que de otro modo, pu-
diendo ser la basa de su felicidad, serd algtin dia causa, que por no acompaiiarle
la industria, perezcan todos anegados en su abundancia».

La filoxera constituy6 ese momento historico.

Ahora, con perspectiva, las consecuencias econémicas fueron varias:

— Entre 1900 y 1904 disminuy6 la superficie de vifiedo hasta casi desapa-
recer. Volvid a elevarse desde 1905 pero no ha alcanzado aun la cota
de finales del siglo XIX.

— La implantacién de la vid en Alava era muy amplia y desconcentrada
por que se habfa plantado indiscriminadamente aun fuera de Rioja
Alavesa debido a las buenas exportaciones a Francia del ultimo tercio
del XVIII, destruidas sus vides por filoxera, mildiu y oidio. Cuando
Francia reconstruyé su viiiedo y llegd la plaga a Espafia, la venta dis-
minuyé casi a cero.

Hubo pues que racionalizar técnicamente el viedo:
— concentrarlo en lo que hoy es Rioja Alavesa.
— poner portainjertos no atacables por la filoxera.

— cambio de viniferas. Predominaban antes Graciano y Mazuelo con pe-
quefias cantidades de Tempranillo pero aquellas variedades tenian
fuertes ataques de enfermedades criptogamicas y produccion escasa
por lo que, al injertar de nuevo, se hizo con Tempranillo que €s ahora
nuestra variedad fundamental,

O

— mejoras en las condiciones de cultivo con labores, abonados, trata-
mientos, podas, etc.. Hizo aumentar en consecuencia el rendimiento
por Ha. y todo ello beneficié ademas la calidad del vino producido y
la confianza del mercado.

Socialmente llegé el hambre fisica y por ello el abandono de las tierras.

Los salarios bajaron y la rentabilidad del cultivo desaparece. Surge la pobre-
za general.

Politicamente el trabajo de Diputacién fue decisivo y apoyd con todos sus

medios humanos y materiales la reconstruccién de lo que era patrimonio de la
Provincia.

Es de destacar el buen trabajo de los Municipios afectados que colaboraron
como mejor pudieron para paliar el inmenso problema que se les venia encima
sin estar minimamente preparados. La Escuela Préctica de Agricultura, Orga-
nismos, particulares. Toda la Provincia hizo pifia alrededor de Rioja Alavesa.

También dié lugar a una intensa preocupacidn por aspectos técnicos agrico-
las que no habia habido nunca: campos de experiencias, viveros, personal etc..

Ademas del tema filoxérico ha habido otros hechos historicos que frustraron
buenos proyectos. Recordad a los Hermanos Quintano —Manuel Esteban (el
Dean) y Diego Francisco (el Coronel)— y su extrema ilusion en adoptar el méto-
do «burdeos» hasta el extremo de comprometer su propia hacienda familiar.

La Real Sociedad Bascongada de los Amigos del Pais apoyo ilusionadamente
todo lo que significé modernidad, futuro y prosperidad para Rioja Alavesa como
reiteradamente hemos comprobado con hechos. Felix Maria Sanchez Samanie-
go. A ese hombre también le dolio Rioja Alavesa por que era su casa, su gente
y su alma que le salia a chorros por la pluma.

Jean Pineau no triunfé como consejero vitivinicola pero fue un virtuoso como
Director de la Bodega del Marqués de Riscal y llevd el vino de Rioja Alavesa
a cotas de calidad y notoriedad en el mercado internacional nunca alcanzadas
hasta entonces.

Y tantos y tantos riojano-alaveses que desde su trabajo diario hicieron lo que
en cada momento su conciencia les dicté en bien de su vifia y de su vino.

Ultima parte.

Rioja Alavesa en la actualidad y futuro.
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‘storia desde entonces €s conocida. Se resume en un intento c'lesesperado
% hc;ls:t?ar equilibrio entre produccién y venta de modo que permita una sup-
nc ¢
gizt::ncia mds o menos holgada en la economia EEttsceton

avesa ha persistido y persiste el desequilibrio hasta nyes.
alificar a los vitivinicultores riojano-alaveses, al menog
| mas deprimido econémicamente del Pais Vgs-

De hecho en Rioja Al
tros dias y no dudo en ¢ :
hasta 1970, como el grupo so_cna
co. Consideremos algunas cifras:

ioja Alavesa es en 1962 de 19.100
r persona» de la Comarca Rxo_Ja _A
ptsl-al;er:rl]?is((g:japde las comarcas de la Provincia, frente a 30.500 de Alava.

La renta «por persona activa» de la Comarca en el mismo afio es de 43.500
pts. frente a 66.500 pts. de la Provincia.

Desde entonces el decidido apoyo de las Instituciones Piblicas y tomarse muy
en serio ese valor escondido que atesora el vino por los propios agricultores,
como siempre lo hicieron las Bodegas Comerciales, ha hecho despertar a la

Comarca.

Realmente las caracteristicas estructurales del vifiedo no son 6ptimas para un
autoimpulso econémico y de ahi el apoyo institucional.

No se trata desde luego de atosigarles con muchas cifras pero conozcan que
la parcela tipo tiene media Ha.; la suma de las superficies menores de una Ha.
representa las dos terceras partes y el nimero de parcelas menores de 1 Ha. es
del 90% .Todo ello es definitivo para convenir en una mala situacion estructu-
ral del vifiedo por una parcelacion feroz.

Ademas el 33% del vifiedo corresponde a plantaciones anteriores a 1950 .(\’/a
para cuarenta afios minimo) y consecuentemente disminuyendo su produccion
anual.

Un agricultor medio dispone de unas 9-10 Ha. pero si es cooperativista solo
de 2’5 Ha., es decir tiene entre 18 y 20 parcelas en el primer caso.

Frente a estos datos que trasmiten a primera vista gran dificultad para el éxito
econdmico del cultivo, Rioja Alavesa dispone de una extraordinaria viticultura.
El microclima, el régimen hidrico, un tanto corto en los tltimos afios, la vinife-
ra, el suelo y sobre todo el hombre hacen de Rioja Alavesa el lugar ideal para
el cultivo de la vifia. He defendido con tenacidad que la viticultura de Rioja Ala-

Vesa es nuestro principal patrimonio y desde luego estd por encima de la enolo-
gia practicada en la Zona.

— i)

La variedad Tempranillo con alguna mezcla, minima, de Graciano, Garna-
cha o Viura, da vinos sensacionales y es casi el 80% de nuestras viniferas cuan-
do en el conjunto de la Denominacién sélo llega al 45%.

La enologia en su concepto de transformacion de uva en vino y cuidados pos-

teriores hasta su correcta puesta en botella es en Rioja Alavesa muy deficitaria
en mi opinidn.

No han prosperado multiples iniciativas de eliminar el raspon de las fermen-
taciones y esta caracteristica, siempre en mi opinién, es negativa para el vino
por el gusto afiadido astringente que introduce sin necesidad.

Otras técnicas muy importantes se van incorporando como filtros, frio o cla-
rificaciones y quiero dejar muy claro que mi concepto de artesania no coincide
ni con telarafias ni con depésitos de cemento o con no hacer trasiegas. Hoy la
artesania vende si estd hecha con buenas uvas, buena técnica y buenos materia-
les enoldgicos de bodega.

Esa artesania que propugno si nos va a llevar lejos sobre todo porque esta
basada, repito, en una extraordinaria viticultura. El reto es ni m4s ni menos que
proveernos de una enologia acorde con la viticultura y ambas trasladarlas con
la méxima pureza —eso si es artesania— al cliente.

Ven ustedes que no hago cuestion de si el vino debe ser joven o criado porque
es una polémica estéril. En Rioja Alavesa la calidad del nacimiento define una
sola vez al vino y mds tarde serd un vino joven de dptimas cualidades organo-
lépticas o bien, previo periodo de envejecimiento, saldra al mercado como un
Gran Reserva pongamos por caso. Las modas, el momento psicoldgico, el tipo
de comida, etc., etc., hardn elegir ambos o uno de los dos pero con el concepto
muy claro de la calidad de su nacimiento.

El tipo de comercio que durante afios existié en Rioja Alavesa, sobre todo
en las zonas clasicas, era rabiosamente individualista: mi bodega, mi bomba,
mi filtro, mi embotelladora, etc..

El factor coste, entiéndase coste de amortiazacion de los factores de produc-
cion desde la bodega hasta la asistencia a Ferias y Exposiciones, hace inviable
hoy este sistema de desarrollo. O se abandona el individualismo y se constituyen
Agrupaciones del cardcter que se quiera o los costes de produccion, promocién
y comercializacion van a hacer desistir a muchos agricultores de obtener valores
anadidos, imprescindibles para elevar la renta de su explotacién familiar agra-
ria, mediante la puesta de vino en botella.
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- : . centivar con Planes de Ayuda precisamente a

racién debe de mcentiv: A |

La Admlqls&uores que eligan el camino de la Agrupa?lon. Otra forfna no sé-

aquellos agric eriudicial para los intereses de aquelk?s sino que ademds retrasa-

lamen_teﬁ;;lfazieliipre si no hay reaccion, su CONversion en una empresa rentable.
r4, quiza

' . dividualmente uva o vino participan de un mer-

ultores que venden indivi '
Los agr‘ineme fluctuante. El afio 1984 se pago 1 Kg. de uva a 68 pesetas, en
(;3(;(5) Suz?’lliaesetas en 1986 a 44 pesetas y en 1987 a 70 pesetas (cifras todas ellas
a ,

medias naturalmente).

Honradamente no sabria dar una explicacion medianam.enle convincente de
€505 precios empleando conceptos econdmicos y sin ver brujas por todas partes.

En mi opinién este Sector Socio-Econéqlico que tiene perfecto dere_cho a_nlo
querer comercializar en comn ni la uva ni el vino pero que 1am130c(§> es 52810271 3
mente bueno soporte subidas o disminuciones dEipLEa OSICIUINANO Q6 UL IOY.03
debe de concertar con las Bodegas Comerciales un precno para un c1e’rlo periodo
de tiempo y evitar asi esas impresionantes oscilaciones sin parangon en otros

sectores.

Claro que la inexistencia de una organizacion fuerte del Sector Produc[qr y
otra, igualitaria, del Sector Comercializador ’a forma y manera de los Comités
Interprofesionales que funcionan en otros paises de Europa, con los dos grupos
econdmicos conscientes de manejar mediante acuerdos el S_e_ctor, hace hoy por
hoy imposible esta concertacion y por ello dotar de estabilidad a los precios.

Pero este tipo de Organizacion llegard. Naturalmente que llegara.

El Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Rioja es la Entidad de
Derecho Piiblico (no institucional) que vela por el cumplimiento de las caracte-
risticas originarias del vino pero no responde ni por vocacion ni por Ley a lo
que es un Comité Interprofesional. Esta contribuyendo poderosamente a dotar
de notoriedad a los vinos amparados por la Denominacién de Origen y su futu-
ro papel se verd notablemente potenciado en la medida que abandone un cierto
espiritu inquisitorial y lo sustituya por tareas explicativas de sus funciones a 1os
asociados.

Es claro que una meditacién sobre el pasado y un estudio del presente condu-
ce al futuro.

Rioja Alavesa, en mi opinién y en plan general, debe de diversificar en lo po-
sible sus fuentes de riqueza que si bien fundamentadas siempre en la agricultu-
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ra, no es licito desaprovechar bienes histéricos, gastronémicos, turisticos, cine-

géticos y todos aquellos que, propios del mundo del ocio, atraigan economia
renovada a la zona.

Desde el punto de vista de la agricultura es preciso romper el practicamente
monocultivo del vifiedo.

Admito y me regocijo de los buenos resultados de los ultimos afnos y espero
que su economia prospere aun mas porque calidad y hombres existe. Todo ello
no es impedimento para tratar de introducir otros cultivos propios del Valle del
Ebro, donde ello sea posible, y ganaderia pudiera ser en las zonas proximas a
la Sierra de Cantabria, maxime con las ayudas existentes para Zonas de Agri-
cultura de Montafia de la Comunidad Econdmica Europea.

Un esquema econémico pueden ustedes observar més abierto, mas amplio que
el actualmente existente para proporcionar modos de vida nuevos a la Comarca
y ruptura de encorsetamientos historicos. No es que exista ningun peligro inmi-
nente. No, no es eso. Es prevision y planteamiento de futuro.

Tampoco va a volver la filoxera pero yerra el que piense que la naturaleza
estd ya controlada y no hay otras »filoxeras» acechando.

Respecto al tema del comercio del vino hay legitimos intereses contrapuestos
entre los que quisieran ver muchas mas hectdreas en produccion para que baja-
ra el precio y aquellos que abogan por no plantar una cepa mas para que suba.

El equilibrio debe de continuar con replantaciones de vifiedos viejos para re-
juvenecer la edad y nuevas plantaciones (alrededor de un 1 a un 2% anuales de
la superficie en produccién) para no perder cota de produccidnen el conjunto
de la Denominacidn. Tampoco es licito perder calidad por el establecimiento
de vifiedo en zonas problemadticas y conservar asi la fuerza de nuestra viticultura.

Una salida interesante pudiera ser abrir la mano en las nuevas plantaciones
de uva blanca para champanizar exclusivamente porque ahi si existe un buen
mercado para el futuro. La calidad en este tipo de uvas pasa por otros parame-
tros diferentes de las de vinificacidn en tinto y la demanda parece amplia a corto
y medio plazo.

La concertacion, antes lo he dicho, es la gran solucion para buscar la impres-
cindible estabilidad de precios para todos aquellos agricultores que no quieren
comercializar el vino. Si se agruparan para vinificar, pienso, seria la solucién
casi perfecta. La guinda seria adoptar ambas soluciones a la vez.
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Para los cosecheros-elaboradores que guieran comercializar, su futuro, salvo
contadisimas excepciones, €s la agrupagén que reduzca muchos de los costes
y amortizaciones actuales yo diria que dlsparz.lt’ados dado el poco uso que ingj.
vidualmente hacen de los medios de produc‘_:lon. Y después profesionalizar |5
promocioén y comercializacion como cualquier otra Empresa Agraria.

En Europa sobra vino comtin y falta el de calidad. El consumidor tiende cla-
ramente a consumir menos pero exige su preferido, el mejor, el de calidad con-

trastada.

La Administracién tiene el reto de intuir primero el futuro y después incenti-
varlo con sus ayudas de todo tipo, econémicas y técnicas. Con claridad y decisién.

Termino con unas palabras de Félix Maria Sanchez de Samaniego escritas en
1778.

... Y vosotros utilisimos miembros del estado: vosotros que sois sus colunas
y su apoyo. Con vosotros hablo apreciables individuos del comercio. La Rioxa
os ofrece un campo basto y ameno para vuestras operaciones mercantiles. El
Gobierno os provoca d ello, anuncidndoos las ventajas que podeis sacar con el
comercio de sus vinos. El Ministerio os lo recomienda porque conoce que po-
deis hacer vuestra fortuna y la de vuestra patria. No retardeis, pues, los deseos
de aquel, la felicidad de la Rioxa y vuestra fortuna. Romped la presa con que
se halla estancado nuestro vino, para que esparcido por esos mares vaya d tem-
plar los frios climas de otras regiones, y sea el principio de vuestra riqueza, y
de la del estado...

Os ha hablado la voz apasionada de un Vitoriano que es Alavés y Vasco y
merece ser Riojano. He dicho.
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